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SERVIZI PER
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SIS,

Utilizza la tanicq per raccogliere il residuo
della frittura, dei condimenti e degli alimen-
li sottolio,

Recati al punto dj raccolta piv vicino, rega-
lati un ambiente pPiU pulito!

RACCOLTA oLIo VEGETALE ESAusTO
MODALITA Dj GESTIONE

Versare nel contenitore solamente:
- Olio di frittyra
- Olio di conservazione alimenti.

Pericolo di scivolamento: ) _
Mantenere il contenitore e Ia zong Circostante pulita,

Non inserire acqua, olio di motore o altri liquidi nel
Contenitore,

&

Non gettare olio nej lavandini e nelle fogne.

Non gettare 0ggetti e stracci ne| contenitore, b )
2L
n Non disperdere ofio nell'ambiente,

PH

SERVIZI PER
"LAMBIENTE

UN NUOVO SERVIZIO
DI RACCOLTA DIFFERENZIATA

RECUPERARE I'OLIO VEGETALE ESAUSTO
SALIVAGUARDA UAMBIENTE






